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O Fadaris – Instituto de Desenvolvimento, Educação e Cidadania nasce da prática, da 
escuta e de iniciativas voluntárias anteriores à sua formalização. 

Seu primeiro projeto, Pequenos Autores, Grandes Histórias, foi realizado como piloto em 
Paraisópolis, aproximando crianças da leitura e da escrita. Dessa experiência surge o Chef 
Aprendiz, voltado a jovens do território, desenvolvido de forma colaborativa e viabilizado 
por financiamento coletivo. Tudo construído de maneira orgânica, colaborativa e 
voluntária, o que molda a metodologia, os valores e a forma de atuação que consolidam o 
Instituto.

Seguimos comprometidos com o desenvolvimento humano, a cultura e a cidadania, nas 
nossas frentes de impacto e negócio social. Um dos destaques desse comprometimento é o 
apoio psicológico oferecido a todos os alunos que estão ou que já passaram por nossas 
formações, através de escuta com a psicóloga do Instituto.

Este relatório apresenta os resultados do ano de 2024, reunindo projetos, números e 
histórias que reafirmam nosso compromisso com a transparência, a responsabilidade 
pública e o futuro, guiados pela crença no potencial intrínseco de cada ser humano.

O que é o FadariS?



O Instituto Fadaris desenvolve e consolida projetos sociais que têm em comum a escuta 
ativa dos territórios, a valorização do potencial humano e o uso da cultura como 
ferramenta de desenvolvimento. 

Atuamos com projetos de formação continuada, ações de promoção à cultura e 
experiências que fortalecem vínculos, ampliam repertórios e criam oportunidades 
concretas. A seguir, os principais projetos sociais desenvolvidos pelo Fadaris:
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O Chef Aprendiz é um projeto de desenvolvimento humano mediado pelo ensino da 
gastronomia, voltado para pessoas a partir de 17 anos, prioritariamente em situação 
de vulnerabilidade social. 

A formação acontece de maneira itinerante em comunidades da cidade de São Paulo, 
região metropolitana e Grande São Paulo. Também há edições realizadas na sede 
do Instituto Fadaris em Santo Amaro. As atividades são desenvolvidas em parceria 
com organizações locais, que contribuem para a mobilização dos participantes 
e fortalecimento do vínculo com os territórios.
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Como funciona



No ano de 2024 foram realizadas duas edições extensivas da formação Chef Aprendiz, 
que tem seu conteúdo programático estruturado a partir de três eixos temáticos: mundo 
interno, mundo do trabalho e mundo da gastronomia.

De fevereiro a julho, aconteceu na sede do Instituto Fadaris, a 15a. edição Fraternidade 
(alusão ao nome da rua em que está localizada a sede do instituto), realizado através de 
verba direta com patrocínio do Instituto Bia Rabinovich (IBR) e Bauducco, o curso contou 
também com o apoio de Recepedia. 

Um jantar e um brunch beneficente fizeram parte do processo de formação dos 18 
participantes, em que eles puderam viver na prática o funcionamento de uma cozinha 
profissional e todo serviço de atendimento de salão.

15  Edição - FRaternidade



Já no segundo semestre, de agosto a dezembro, o bairro de Pimentas, na cidade de 
Guarulhos, recebeu a 16a. edição do Chef Aprendiz. 

Realizado na cozinha comunitária do bairro, foi a primeira vez em que não houve limite de 
idade para inscrição, sendo os inscritos a partir de 17 anos. 

A edição aconteceu através da lei de incentivo PROAC, com patrocínio de Lopes 
Supermercados, Comgás e apoio de Tirolez e Bauducco.

16  Edição - PimentaS



O Pequenos Autores, Grandes Histórias é um projeto de incentivo à leitura, escrita e 
criatividade por meio de oficinas lúdicas de produção textual. Nasce a partir da convicção 
de que a ampliação de repertório cultural e simbólico é fator central para o 
desenvolvimento humano. Voltado prioritariamente a crianças em situação de 
vulnerabilidade social, o projeto é sempre realizado em parceria com instituições locais. 
As atividades são desenvolvidas em ambientes coletivos que estimulam a escuta, a 
imaginação, a expressão e o pertencimento.

No segundo semestre de 2024, com patrocínio do Centro de Tecnologia Canavieira (CTC), 
na cidade de Piracicaba, aconteceu, na Escola Estadual Augusto Melega, com alunos do 
sexto ano, uma edição do Pequenos Autores, Grandes Histórias, com a participação de 37 
alunos. O livro escrito pelos pequenos autores, conta com ilustrações, que nesta edição 
foram realizadas por funcionários voluntários do CTC. Todo esse processo culminou em um 
evento de lançamento do livro, realizado na própria escola, no dia 10/12, em que os 
autores puderam levar seus convidados para receber um exemplar do livro autografado e 
celebrar esse momento com um coquetel oferecido pelo Instituto Fadaris.

Pequen� Aut�eS GRandes Hist�ias



Negócio SociaL

A frente de negócio social do Instituto Fadaris tem como princípio central contribuir para a 
manutenção financeira e fortalecimento dos projetos sociais, ao apoiar a estrutura 
institucional e possibilitar a ampliação das ações de formação, cultura e cidadania.

Ao integrar geração de receita e impacto positivo, o negócio social do Instituto Fadaris: 
amplia a sustentabilidade financeira da organização; gera oportunidades de trabalho 
remunerado para ex-participantes; fortalece a autonomia institucional; reduz a 
dependência exclusiva de recursos incentivados; reinveste resultados em projetos sociais 
e culturais.

1. CateRinG
O ano de 2024 foi muito positivo para nosso serviço de catering com propósito. 
A incorporação da marca duLocal ao serviço de catering já oferecido ampliou 
a atuação, sendo possível atender eventos 100% veganos e predominantemente 
orgânicos e de pequenos produtores locais.

Com o aumento do número de eventos realizados, foi necessário ampliar o espaço 
de produção para montagem de uma nova cozinha. Recebemos a doação 
de equipamentos da Liga Solidária, que possibilitou o início desta nova fase.



2. produt�a AudioviSual - Chef ApRendiZ

A produtora Chef Aprendiz atuou na criação de conteúdo para empresas e clientes — como 
Havanna e Recepedia — além de materiais para uso interno, seja para acervo ou redes 
sociais. Entre os trabalhos realizados estão rodas de conversa sobre o Dia Internacional do 
Orgulho LGBTQIA, com ex-alunos e membros do time, além da cobertura de eventos 
internos e de clientes que contrataram serviços de captação e edição em foto e vídeo.

https://www.instagram.com/reel/C8w1Hu_tRvB/?igsh=MXJud2xjdHVwNHVyeA==
https://www.instagram.com/reel/C4jNFVHPxxP/?igsh=bDVveXhwMXV6ZG1z
https://www.instagram.com/reel/C2--F9fPTUG/?igsh=MTJ2eThxYnNxYXNsNw==
https://www.instagram.com/reel/C51lRgvKXT4/?igsh=MXA3ZDN3OHdyMG55cg==


3. ESG

E por fim, o Fadaris também também atua no campo de consultorias, palestras e formações 
relacionadas a ESG, gastronomia social, cultura alimentar, diversidade e impacto social. 
Somos uma organização da sociedade civil que há mais de uma década estrutura modelos 
de atuação capazes de conectar excelência operacional, responsabilidade social e 
sustentabilidade institucional.

Consultoria - Centro de Tecnologia Canavieira (CTC)
Por meio de nossos serviços e parcerias, oferecemos às empresas oportunidades de 
contratação responsáveis, que geram impacto mensurável, fortalecem cadeias produtivas 
mais justas e retroalimentam projetos sociais contínuos, como a que foi realizada na cidade 
de Piracicaba, no Centro de Tecnologia Canavieira (CTC). Durante o processo, funcionários 
voluntários participaram de encontros na sede da empresa e ao final, divididos em grupos, 
apresentaram propostas de projetos para que a diretoria da empresa elencasse os que 
seriam implementados.



MÍdiaS

Os projetos do Instituto Fadaris foram pauta em diferentes veículos de comunicação, 
refletindo o interesse público pelas temáticas trabalhadas, o que amplia o alcance das ações 
realizadas nos territórios, fortalecer a legitimidade institucional e sensibilizar públicos 
diversos sobre a importância de projetos culturais e sociais de base comunitária.

26/04 - Ao vivo TV Gazeta - Mulheres Beatriz Mansberger no podcast “Café com Sal”.

Matéria TV Gazeta Matéria TV SBT

https://www.youtube.com/watch?v=OI7YKrDgE20
https://www.youtube.com/watch?v=DmZt7g1DxSU
https://www.youtube.com/watch?v=2SLNfSC-qRA
https://www.youtube.com/watch?v=yfVXWwj1lH8


PaRceRias InStitucionaiS

O Instituto Fadaris teve seu trabalho reconhecido por diferentes atores do ecossistema 
cultural, social e educacional, por meio de convites institucionais e parcerias estratégicas.

São Paulo Restaurante Week

Entre os meses de abril e maio, o Chef Aprendiz foi o projeto beneficiado em mais uma edição 
do evento São Paulo Restaurant Week.

SPFFF - São Paulo Food Film Festival

No segundo semestre, o projeto foi responsável por produzir e servir algumas degustações 
dentro do festival de cinema e gastronomia. Além disso, foram distribuídos ingressos para a 
comunidade Fadaris, como meio de fornecer mais formas de acesso à cultura.

https://www.instagram.com/p/C6TkBQttPFw/?img_index=1&igsh=czQyZWJ5OHdtcGNo


PRemiação

As premiações refletem a consistência da atuação, a relevância pública dos projetos e a 
capacidade do instituto de dialogar com diferentes setores da sociedade. Mais do que títulos, 
esses marcos representam validações externas do impacto gerado e do compromisso com 
práticas responsáveis, transparentes e socialmente relevantes.

Think Work Legacy

Entre os meses de abril e maio, o 
Chef Aprendiz foi o projeto 
beneficiado em mais uma edição do 
evento São Paulo Restaurant Week.

Gastronomia Social 
Paulistana 

Prêmio que reconhece iniciativas 
que utilizam a gastronomia como 
ferramenta que promove a 
transformação social e combate a 
desigualdade. O projeto Chef 
Aprendiz conquistou o primeiro 
lugar na categoria Educação e 
Qualificação Profissional em 
Gastronomia.

https://thinkworklab.com/lideranca/conheca-os-vencedores-do-premio-think-work-legacy-2024/


contato
contato@fadaris.com.br 
(11) 95086 - 8583 

instagram 
@chefaprendiz 


